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1. O6utxe no"roxenls.
I . I . Hacroxrqee floloNesr.re o 6par<epaNuofi KoMnccurr MEOy COIII Np 14
IxKoJtbHoi cronoBofi (galee cooreercrBeHHo - r'lloroxrenue,', "Kouuccu_a",
dllKo.[D) pa3pa6oraHo Ha ocHoBe CanfInH 2.4.5.2409-08 <<Cauurapno-
3rruleMlorofuqecxue rpebonanu;r K opraHri3auuu nu,faHnr o6yrlarculrrxc, B
o6rqeo6pa3oBarertHbrx yqpexAeHr..utx, ),4rpexAeHrr.f,x Halr€rJrsHoro u openHero
npoQecclroHaJrbHoro o6pa3oBaHrzr), CauflrzH -2.4.2.282I.10 (CaHurapHo-
3nu.qeMuorofuqecKl4e rpe6oBaHus K yc:loBr4tM rr opraHr{3arlull o6y.reHr.L B
o6rueo6pa3oBarerbHrrrx opfaHrr3arlltgx) c u3MeHeHrr{MIr, flpriKa3a @e4epatrtnofi
c,'ry)r(6br no HaA3opy B c(bepe 3arqxrbt npaB noTpe6ureneii u 6naronoryyu,
qeroBeKa oT 27 qeBpaJrr. 2007r. J\!54 "O uepax ro coBepusHsrBoBaHuro
caHxrapHo-3nr.lAeMuoJrofrFlecKoro Ha.{3opa 3a oDlaHugartlrefi nnranus
o6pa3oBaren6HBrx 1,^rpexAeHnsxrr, c6opHrrKoB perlenryp, TexHorortLrosKux Kapr u
onpener.ser KoMrrereHrluro, Qynrcqzu, 3aAar{r.r! nop{IoK $oprr.rupoearua u
IerreJIbHOCTII yKa3aHHOfi KOMnCCU{.
1.2. KoMuccus tBJ:uercq [ocrorHHo AeicrByrorur4M opfaHoM, cocraB Koroporo B
coorBercrBua c flo:ro>renueu $opuupyercr x3 pa6orHri(oB MBOy COII Nsl4.
1.3. Penenur, npllrrsrble Koluccuefr B paMKax, rrMeIoIIJI.txc{ y nee no,rnououzfi,
coAeprKar yKa3aHli_s, o6qgatelr,nr,re Art ucrorHeurls aceuu pa6olrrzxaua
npeAnpxrTr.Ig ltrKonbHofo IlrrTaHuu, HenocpelcTBeHHo KoTOpbIM OHr4 aApeCOBaH;t
,4JIr rrcr[oJlHeHri{.
1.4. flerre:truoct Kouuccur-t ocnoguBaql.sr Ha rlDll Huurrax:
a) o6ecne.reHu-s 6e:onacgoro lI KaqecrBeHHor-o rpztoroBneHltt, peaJrv3a\ur ,l
norpe6lenua npogyKToB rruTalrrrr;
6) yeaNenur npaa rr 3alrlr4Tbr 3aKoHHbIx nrrepecoa pa6ornuroe ctoaoeoii, a tarNe
norpe6ure,reii;
n) crpororo co6,rroAeHur saKoHo,qare:rtcraa Poccuiicroii @eaepauan.
2.OcHoeHure ueJl[ E SaAaqx Kor.lrccllr,
2.1. Kotruccllx cosAaHa c lleJrr,rc ocyrqecrBJreHl.tr rlocro;IHuofo KoHrpox, KageorBa
3a KaqecrBoM rrrrraHras s lllKore.
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Положение  

о работе бракеражной комиссии  

муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения  

«Средняя общеобразовательная школа №14» города Яровое 

 

1. Общие положения. 

1.1. Настоящее Положение о бракеражной комиссии МБОУ СОШ №14 

школьной столовой (далее соответственно - "Положение", "Комиссия", 

«Школа») разработано на основе СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-

эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в 

общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего 

профессионального образования», СанПиН -2.4.2.2821-10 «Санитарно-

эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в 

общеобразовательных организациях» с изменениями, Приказа Федеральной 

службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия 

человека от 27 февраля 2007г. №54 "О мерах по совершенствованию 

санитарно-эпидемиологического надзора за организацией питания в 

образовательных учреждениях", сборников рецептур, технологических карт и 

определяет компетенцию, функции, задачи, порядок формирования и 

деятельности указанной Комиссии. 

1.2. Комиссия является постоянно действующим органом, состав которого в 

соответствии с Положением формируется из работников МБОУ СОШ №14. 

1.3. Решения, принятые Комиссией в рамках, имеющихся у нее полномочий, 

содержат указания, обязательные для исполнения всеми работниками 

предприятия школьного питания, непосредственно которым они адресованы 

для исполнения.  

1.4. Деятельность Комиссии основывается на принципах: 

а) обеспечения безопасного и качественного приготовления, реализации и 

потребления продуктов питания; 

б) уважения прав и защиты законных интересов работников столовой, а также 

потребителей; 

в) строгого соблюдения законодательства Российской Федерации. 

2.Основные цели и задачи комиссии. 

2.1. Комиссия создана с целью осуществления постоянного контроля качества 

за качеством питания в Школе. 



2.2. Задачи создания и деятельности Комиссии:  

2.2.1. Выборочная проверка качества всех готовых блюд, кулинарных изделий.  

2.2.2. Сплошной контроль по мере готовности, но до отпуска потребителям 

качества, состава, веса, объема всех приготовленных блюд, кулинарных 

изделий, соблюдение сроков, объёмов и ассортимента поставляемого товара; 

2.2.3. Оценка проверяемой продукции с вынесением решений о ее 

соответствии установленным нормам и требованиям или о ее неготовности, 

или о ее несоответствии установленным требованиям с последующим 

уничтожением (при уничтожении составляется соответствующий акт).  

2.2.4. Выявление ответственных и виновных в допущении брака конкретных 

работников.  

2.3. Возложение на Комиссию иных поручений, не соответствующих цели и 

задачам, не допускается. 

3. Состав комиссии. 

3.1. Состав комиссии и сроки ее полномочий утверждается приказом 

директора Школы. В состав бракеражной комиссии входит не менее трех 

человек: повар, заместитель директора школы, медицинский работник. 

3.2. Председатель Комиссии является ее полноправным членом. При этом в 

случае равенства голосов при голосовании в Комиссии голос Председателя 

является решающим.  

3.3. Для достижения целей и решения задач, определенных Положением, 

Председатель Комиссии осуществляет следующие функции: 

а) организует и руководит деятельностью Комиссии;  

б) организует делопроизводство, связанное с деятельностью Комиссии. 

3.4. При изменении состава бракеражной комиссии и её Председателя 

соответствующие документы передаются новому составу комиссии по акту 

приёма-передачи документов. 

4. Деятельность комиссии. 

4.1. Члены Комиссии в любом составе вправе находиться в складских, 

производственных, вспомогательных помещениях, обеденных залах и других 

местах во время всего технологического цикла получения, отпуска, 

размораживания, закладки, приготовления, раздачи, употребления, 

утилизации, уборки и выполнения других технологических процессов.  

4.2. Бракераж блюд, готовых кулинарных изделий и полуфабрикатов 

производится до отпуска (выдачи) потребителям из общих котлов, кастрюль, 

лотков, емкостей и т.п. При использовании в питании продуктов или блюд в 

индивидуальной упаковке для пробы отбирается одна единица упаковки. 

Ложка, используемая для взятия готовой пищи, после каждого блюда должна 

ополаскиваться горячей водой.  

4.3. Комиссия органолептическими методами по утвержденным для каждого 

вида блюд, изделий и полуфабрикатов программам проверяет безопасность, 

качество, состав приготовленной продукции.  

4.4. Результаты контроля немедленно регистрируются в журнале бракеража 

готовых блюд. Хранятся бракеражные журналы у заведующей столовой 

(повара).  



4.5. Выдача (отпуск) потребителям готовой пищи разрешается только после 

проведения приемочного контроля Комиссией с соответствующими записями 

в журналах.  

4.6. Масса порционных блюд должна соответствовать выходу блюда, 

указанному в меню. При нарушении технологии приготовления пищи, а также 

в случае неготовности блюдо допускают к выдаче только после устранения 

выявленных кулинарных недостатков.  

4.7. При нарушении технологии приготовления пищи Комиссия обязана снять 

изделия с выдачи (отпуска, реализации), направить их на доработку или 

переработку, а при необходимости -на исследование в лабораторию.  

4.8. Если блюдо не доведено до готовности, Комиссия задерживает его раздачу 

(реализацию) на время, необходимое для доготовки.  

4.9. Для определения правильности веса штучных готовых кулинарных 

изделий и полуфабрикатов одновременно взвешиваются 5-10 порций каждого 

вида, а каш, гарниров и других нештучных блюди изделий -путем 

взвешивания порций, взятых при отпуске потребителям.  

4.10. По результатам проверки каждый член Комиссии вправе приостановить 

выдачу (реализацию) не соответствующего установленным требованиям 

блюда или продукта. Обоснованное решение о браке с последующей 

переработкой или уничтожением Комиссия принимает большинством 

голосов.  

4.11. Решение Комиссии о браке является основанием для расследования 

причин, установления виновных лиц, принятия мер по недопущению брака 

впредь.  

4.12. Отсутствие отдельных членов Комиссии не является препятствием для ее 

деятельности. Для надлежащего выполнения функций Комиссии достаточно 

не менее двух ее членов. 

5. Права и обязанности комиссии. 

5.1. Комиссия постоянно выполняет отнесенные к ее компетенции функции. 

Добросовестность и компетентность членов Комиссии предполагаются. 

5.2. По устному или письменному запросу Комиссии или отдельных ее членов 

работники столовой обязаны представлять затребованные документы, давать 

пояснения, письменные объяснения, предъявлять продукты, технологические 

емкости, посуду, обеспечивать доступ в указанные Комиссией помещения и 

места.  

5.3. На заседания Комиссии по вопросам расследования причин брака 

обязательно приглашаются лица, имеющие отношение к технологическим 

процессам или связанные с их нарушением.  

5.4. Неявка лиц, приглашенных на заседание Комиссии, не является 

основанием для переноса заседания или отказа в рассмотрении вопроса, если 

Комиссией не будет принято иное решение.  



5.5. Записи в бракеражном журнале оформляются за подписями 

Медработника. Заключения, предложения Комиссии оформляются письменно 

и подписываются Председателем и членами Комиссии.  

5.6. Члены Комиссии обязаны осуществлять свои функции в специально 

выдаваемой стерильной одежде (халате, комбинезоне, головном уборе, обуви 

и т.п.).  

5.7. За нарушение настоящего Положения члены Комиссии несут 

персональную ответственность. 


